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Das Stadtmuseum Herrenmiihle in Hammelburg —
ein Brot- und Weinmuseum

Im Juni des Jahres 1991 hat das Hammel-
burger Stadtmuseum Herrenmiihle seine
Pforten fiir Besucher gedffnet. Die Museum-
seroffnung fiel in ein Jahr mehrerer Jubilden,
an die die Stadt erinnerte. Vor 1275 Jahren
wurde der Ort erstmals als "Hamulo castel-
lum™ urkundlich erwihnt. Wenige Jahrzehnte
spéter, am 7 Januar 777, schenkte Karl der
Grofie seinen frinkischen Konigsbesitz Ham-
melburg an das Kloster Fulda. Diese Schen-
kungsurkunde, sie ist die Nr.1 im Bayeri-
schen Hauptstaatsarchiv in Miinchen, hat ne-
ben der geschichtlichen Bedeutung auch eine
kulturhistorische: in ihr werden zum ersten
Mal Weinberge erwihnt. Daher kann Ham-
melburg stolz darauf sein, sich als ilteste
Weinstadt Frankens bezeichnen zu diirfen.

Unter der weltlichen Herrschaft der Fiirst-
dbte von Fulda und der geistlichen der
Wiirzburger Bischéfe hat sich Hammelburg
im Mittelalter zum stidlichen Machtzentrum
Fuldas entwickelt. Neben der strategischen
Bedeutung stand auch eine wirtschaftliche,
denn bis 1716 war die Stadt an der Frinki-
schen Saale die einzige Weinbauregion im
Gebiet der fuldischen Fiirstiibte.

Mit der Sdkularisation verlor Hammelburg
seinen alten Landesherren und ging 1816,
also vor nunmehr 175 Jahren, an das Kénig-
reich Bayern iiber. Zu allen Zeiten wurde
Hammelburg vorwiegend durch die Land-
wirtschaft und den Weinbau gepriigt. Daher
liegt es nahe, da} sich das jetzt entstandene
Museum der Stadt Hammelburg der Themen
“Brot und Wein” annimmt. Nicht zuletzt steht
das Gebiude selbst, in dem das Museum
eingerichtet wurde, die Herrenmiihle, im
Einklang mit dem Thema.
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Die Herrenmiihle — das Museums-
gebdude

Dem Beschauer prisentiert sich die Miihle
heute als schmucker, barocker Bau, idyllisch
am Ufer der Frinkischen Saale gelegen. Die
baulichen Anfinge der Herrenmiihle gehen
aber bis in das Mittelalter zuriick. Spiitestens
im 13.Jahrhundert hatten die Biirger der

Die barocke Herrenmiihle, das Museumsgebiude
an der Turnhouter Straie

Stadt eine Getreidemiihle errichtet, die im
Kern teilweise in der heutigen Herrenmiihle
vorhanden ist. Diese Miihle durfte von jedem
Hammelburger benutzt werden, der dafiir Ge-
treide oder Mehl an die Stadtkimmerei “'zah-
len” muBte. Die Wasserrider dieser



Biirgermiihle, wie sie zunichst genannt
wurde, sind allerdings nicht vom Wasser der
Saale angetrieben worden, wie man wegen
der topografischen Lage vermuten mochte,
sondern von der “Herrenthulba”, einem
Miihlkanal mit 2,5 km Linge, der von der
Thulba abgeleitet wurde. Zeitweilig wurden
mit der Wasserkraft der Herrenthulba sechs
Miihlrdder am Gebédude angetrieben.
Wiederholt wurde die Miihle in den ver-
gangenen Jahrhunderten umgebaut, um sie
verinderten technischen Erfordernissen an-
zupassen. Die umfassendste Verdnderung
erfuhr der Bau um 1700, mit der ihm das
heutige Aussehen gegeben wurde. Der jetzige

Rich Bans
Miihle
Untprerthat

Name der Herrenmiihle leitet sich wahr-
scheinlich von Rats-"herren” ab. Sie hatten
die Aufsicht iiber diese stiddtische Einrich-
tung. Doch verloren sie jene 1799, da die
Mihle wegen Unrentabilitit an private
Betreiber verkauft wurde. Seit 1905 wurde in
der Herrenmiihle kein Getreide mehr gemah-
len. Mit der Wasserkraft aus dem Thulba-
kanal wurde iiber die Miihlrdder Strom er-
zeugt. Bis 1954 war die Miihle Hammelburgs
“Kraftwerk™. 1962 kaufte die Stadt das
Anwesen zuriick. Bis zum Beginn des

Umbaues zum Stadtmuseum diente es als
Betriebsgebiude des Stidtischen Elektrizi-
tiatswerkes.

Die Anlage einer Kunstmiihle, hier die Walzenstiihle, ist von der Herbertsmiihle im Stadtteil Untererthal

in das Museum iibertragen worden
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Brot und Wein — ein Museum entsteht

Vor der Nutzung der Herrenmiihle als
Museum war zunichst die Sicherung und
Sanierung des Gebdudes notwendig.

Durch die Beschrinkung auf die Themen
“Brot und Wein” unterscheidet sich das
Stadtmuseum Herrenmiihle grundlegend von
der Mehrzahl der Stadt- oder Heimatmuseen.
Neben der Abstimmung des Konzeptes auf
die Sammlung muften auch die baulichen
Gegebenheiten der Herrenmiihle beriicksich-
tigt werden. Nach der Sanierung des Gebiu-
des stehen dem Museum nun in drei Geschos-
sen etwa 700 Quadratmeter Ausstellungs-
flaiche zur Verfiigung. Die Umgebung des
Gebiudes hat sich ebenfalls veriindert. Im
Vorgriff auf eine angestrebte Altstadtsanie-
rung wurden Hof und AuBengelinde neu
gestaltet. Eine dem Museum benachbarte
FluBinsel in der Saale soll erworben werden
und als Freigelande dem Museum angeglie-
dert werden.

Die Miillerin — beim Buttern in der Kiiche

Ein Rundgang durch die Réume

Was erwartat nun den Besucher des Stadt-
museums Herrenmiihle? Das ErdgeschoB
widmet sich ganz dem Thema “Wein”. So
erhéilt man im ersten und zugleich groften
Raum des Museums eine Einfiihrung zur
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Geschichte des Weinbaues im Tal der Frinki-
schen Saale. Die erste schriftliche Nachricht
iiber den Weinbau in und um Hammelburg
findet ebenso Erwihnung wie die grofe
Bedeutung des Weines fiir das kulturelle und
wirtschaftliche Leben der Stadt im Laufe der
Jahrhunderte. Ein WeinmaB aus dem 14. Jahr-
hundert oder die erste Weinpresse der
Winzergenossenschaft dienen als Sachquel-
len der Weinbaugeschichte der Stadt.

Ein originalgetreu nachgebildeter Teil ei-
nes Weinberges zeigt anschaulich, wie dieser
bis etwa in die dreiBiger Jahre dieses Jahr-
hunderts hinein angelegt war und welche
Gerite die Winzer darin benutzt haben.

Der anschlieBende Raum ist in drei Berei-
che gegliedert. Dort ist ein kleiner Gewdlbe-
keller nachgebaut, der mit Fissern ausgestat-
tet ist. Die beigefiigten Gertschaften deuten
auf Arbeitsvorginge des Winzers oder Keller-
meisters hin. Direkt gegeniiber veranschau-
lichten traditionelles Werkzeug und Produkte
das Biittnerhandwerk. Die Biittner waren
einst die zahlreichsten Handwerker in Ham-
melburg. Thre Aufgabe war es, vorwiegend
Fisser, Biitten, Hotten und Stiitzen fiir die
Winzer zu fertigen. Die Winzer benétigten
diese Gefille tdglich im Weinkeller, an der
Kelter, im Weinberg oder im Hof.

Eine - Schnapsbrennerei, mit der einst
Trester und Hefe zu Alkohol destilliert
wurden, weist auf einen Randbereich des
Weinbaues hin.

Die beiden Obergeschosse behandeln das
Thema “Brot”. Die Entstehung des Brotes
vom Getreide bis hin zum fertigen Produkt
erschliefit sich dem Besucher beim Rundgang
durch die folgenden Riume.

Zunichst wird die Erzeugung des Getrei-
des beim Bauern gezeigt.

Das Pfliigen, Siden und Ernten des Getrei-
defeldes mit den dabei bendtigten Geriiten
werden dargestellt. Das Dreschen mit dem
Holzflegel wird durch eine “Dreschmann-
schaft™ aus lebensgrofien Figuren besonders
anschaulich.

Dem anschlieBenden Bearbeiten des
Dreschguts durch den Miiller sind mehrere
Riume gewidmet. In welche Miihle wurde
das Getreide gebracht? Dies wird im folgen-
den Raum beantwortet. So wurden die Miih-
lenlandschaft um Hammelburg, ihre histori-



sche Entwicklung und die Anlieferung zur
Miihle dargestellt. Waagen und Metzen doku-
mentieren, wie Getreide- und Mehlmengen
einst gemessen wurden. Nach der Menge des
gemahlenen Getreides richtete sich namlich
der Lohn des Miillers.

Die soziale Stellung des Miillers als
oftmals wohlhabender Handwerker macht
dessen Wohnstube deutlich. Die Arbeitswelt
der Frauen in der Miihle wird durch zwei dar-
aus ausgewihlte typische Tatigkeiten veran-
schaulicht: das Buttern bei Tage in der Kiiche,
das Spinnen von Wolle in der abendlichen
Stube. Das Wandern des Miillergesellen, das
Leben des Gesindes in der Gesindestube und
die ndchtliche Arbeit des Miillerknechtes sind
die Themen des nidchsten Raumes.

Das Mahlen des Getreides mit Miihlen-
gerdten aus verschiedenen Jahrhunderten
kann der Besucher in zwei Riaumen nachvoll-
ziehen: Zuniichst in der sog. Altdeutschen
Miihle, dann anhand der Mahlanlage der
Kunstmiihle, einer moderneren Form der
Getreidemiihle. Die Miihlenmaschinen set-
zen sich, wie bei einer funktionierenden
Anlage, bis unter den Dachfirst fort und
zeigen den Weg ins Dachgeschof}, zum ehe-
maligen Schiittspeicher der Miihle. Die offen
sichtbaren, imposanten Eichenbalken des
Dachstuhles bieten dabei dem Besucher
einen besonders beeindruckenden Raum.
Aufgerichtet wurde dieser Dachstuhl der
Herrenmiihle in der Zeit um 1700. Dendro-
chronologische Untersuchungen ergaben,

Das FaBkellergewdlbe aus Buntsandstein mit Weinfiissern und Kellergeriiten



daf ein Teil der Balken bereits um 1391
gefillt wurde und hier in zweiter Verwendung
ist.

In der Fortsetzung der Miihlenanlage aus
dem MittelgeschoBB befindet sich unter den
Dachstuhl ein Plansichter, mit dem das
Mahlgut “gesichtet”, also gesiebt wird.

Das fertige Mehl wird zu Brot verbacken.
Eine Anzahl von Gerdten zum Backen, wie
Backtroge, Teigschiisseln oder Brotstempel
machen diese Arbeit anschaulich. Ein origi-
nalgetreu nachgebautes Backhiuschen zeigt
die Arbeit des Backens so lebendig, dal man
glaubt, den frischen Brotgeruch zu spiiren.
Ein solches Backhduschen findet man auBer-
halb des Museums entweder im Bereich des
Bauernhofes oder — als Besonderheit im
nordlichen Unterfranken in der Dorfmitte als
gemeindliche Einrichtung. In der Hammel-
burger Umgebung hat sich in manchen
Daorfern das Brotbacken im Gemeindeback-
haus bis heute erhalten. Gegenstinde aus
der bduerlichen Vorratskammer, wie Brot-
gestelle, Brotschrank und Mehltruhen zeigen,
wie einst Brot und Mehl bevorratet wurden.

Brot und Mehl hatten bis vor wenigen Jahr-
zehnten noch einen hohen Stellenwert in der
menschlichen Ernidhrung. So waren noch zur
Zeit unserer Grofmiitter vielfiltige Getrei-
dearten in Gebrauch. Auch gab es eine grofe
Anzahl von Rezepten und Zubereitungswei-
sen fiir Mehlspeisen aller Art.

Natiirlich diirfen im Museum die Kiichen-
geritschaften, die man dazu bendétigte, vom
Nudelholz bis zum Waffeleisen, nicht fehlen.

Die letzte Abteilung des Museums um-
schlieBt das Thema "Brot und Wein™ in "Reli-
gion und Brauchtum”. Das “tigliche Brot”
war in der Vergangenheit keinesfalls immer
vorhanden. So entwickelten Bauern und Win-
zer bei der Bitte um reichen Erntesegen eine
Vielzahl von religiésen Briuchen, an die hier
anhand von Text und Bild erinnert werden
soll. Daneben gibt es Gebickstiicke zu sehen,
die im Laufe des Kirchenjahres von alters her
gebacken werden.

Die religiose Symbolik von Brot und Wein
findet sich in den Vitrinen mit Kelch und
Hostienschale wieder, in der weitere liturgi-
sche Gerite und MeBbiicher prisentiert sind.

Unser — imaginidrer — Rundgang ist nun
beendet. Wer das Museum verldlit, sollte
noch ein wenig im Freigelinde verweilen.
Direkt am Haus vorbei flieB3t die Frinkische
Saale. Der Blick iiber die Saaleauen geht zum
barocken Kloster Altstadt und hinauf zum
SchloB Saaleck. Vom Hof des Museums aus
kann man einen kleinen Gewdlbekeller betre-
ten, der fiir Gruppen zum Probieren von Brot
und Wein dient und zu museumspidagogi-
schen Aktionen genutzt werden kann.

Adresse:  Stadtmuseum  Herrenmiihle,
Postfach 1220, Turnhouter Strafle 15 (B 27
Richtung Bad Briickenau), 8783 Hammel-
burg, Telefon: 09732/8 02 76. Offnungszei-
ten: Di-So 14-16 Uhr, Di—Do 10-12 Uhr.
Fiihrungen nach Voranmeldung

U. Brigelmann, Stadtmuseum Herrenmiihle, Post-
fach 1220, 8783 Hammelburg



