severanstalter, Reiseagenten) und damit indi-
rekt iiber diese genannten Zielgruppen poten-
tielle Giéste / Endverbraucher von der Attrak-
tivitdt Deutschlands als Reiseland zu iiber-
zeugen. Dies geschieht vor allem dann in er-
folgreicher Weise, wenn es gelingt, z. B. Rei-
sejournalisten oder auch immer wieder Fern-
sehteams in Zusammenarbeit mit der Deut-
schen Lufthansa, der Deutschen Bahn und der
Deutschen Zentrale fiir Tourismus als hilfsbe-
reite Partner nach Deutschland und nach
Wiirzburg einzuladen und hier wihrend des
meist relativ kurzen Aufenthalts und einem
gedrangten Besichtigungsprogramm umfas-
send zu betreuen. Unzihlige Wiirzburg-Do-
kumentationen mit den ,Rennern™ Festung
Marienberg und Residenz im Focus der bild-
lichen und verbalen Darstellung, angefangen
vom fiihrenden italienischen Reisemagazin
.,Bell’Europa* liber das Magazin von ,,Le Fi-
garo™ bis hin zur ,,New York Times", sind das
Ergebnis dieser Strategie.

Am Ende dieses Beitrages laft sich sagen,
dall gerade Franken mit seinem besonderen
kunst- und kulturhistorischen Reichtum aus-

gezeichnete Rahmenbedingungen fiir die

Weiterentwicklung der touristischen Nach-
frage vor allem in den Bereich des Kulturtou-
rismus hinein besitzt. Der Trend zum Kultur-
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und Bildungstourismus, der wohl kaum die
negativen Erscheinungsformen von Massen-
tourismus anzunehmen vermag, ist unver-
kennbar. Es gilt, diese Chancen konsequent
zu nutzen, zumal auch in unserem Raum der
Tourismus — wie anfangs aufgezeigt — zu ei-
nem unverzichtbaren Faktor im wirtschaftli-
chen Gefiige geworden ist!
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Schlemmereien frisch vom Bauernhof

Landurlaub in Franken ist Urlaub fiir Geniefser | Touristische Angebote
rund um die landfrischen Produkte

Noch nie gab es in Franken, dem nord-
lichen Bayern, so vielfiltige Angebote rund
um den Landurlaub wie in dieser Saison.
Lingst sind die Zeiten vorbei, in denen
JFerien auf dem Bauernhof® nicht mehr
bedeutete als ein — meist recht einfaches —
Zimmer auf einem Hof. Heute hat sich der
Bauernhof-Urlaub zu einer eigenen Urlaubs-
form mit ganz besonderer Erlebniswelt ge-
mausert. In Franken, dem traditionellen
Schlemmerland, spielt hierbei das Thema
.Gesund und natiirlich essen und trinken™
eine besonders wichtige Rolle. Biuerliche

Direktvermarktung in Hofldden und Schau-
betrieben, Bauernmirkte, iiberhaupt Selbst-
gemachtes von nachgewiesener Herkunft und
in hoher Qualitit stehen in Zeiten von BSE
hoch im Kurs. Das gilt natiirlich ganz beson-
ders fiir den Urlaub, denn da mag man sich
schlieBlich nicht belasten, sondern Leib und
Seele etwas Gutes tun.

Die vierzehn Ferienlandschaften innerhalb
der Urlaubsregion Franken — von der Rhon
im Norden, dem Spessart im Westen und dem
Fichtelgebirge im Osten bis zum Altmiihltal
im Siiden — bieten eine ganze Reihe von
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Moglichkeiten fiir den Landurlaub rund um
die landfrischen Produkte. Von der Herstel-
lung bis zum Verkosten kann man dabeisein,
wenn beispielsweise die frischen Bratwiirste
aus dem Raucherkamin kommen, das knusp-
rige. duftende Holzofenbrot gebacken und
der Wein gelesen wird, oder wenn die Friichte
der heimischen Streuobstwiesen zu Saft,
Most oder Hochprozentigerem verarbeitet
werden.

Eine erlebnisreiche Urlaubswoche bieten
beispielsweise vierzehn Landwirte in der
Friinkischen Schweiz an. An zwei Septem-
berterminen (14. bis 21. und 21. bis 28. Sep-
tember) gibt’s — bei Unterkunft im Doppel-
zimmer oder in der Ferienwohnung auf dem
Hof — einen Begriiungstrunk mit kleinem
Imbifl, den Besuch einer Brennerei oder
Mosterei mit Kostproben, die Teilnahme am
Brotbacken mit frankischem Zwiebelkuchen,
einen Besuch in einem Fischbetrieb und bei
einem Hopfenbauern, sowie die Besichtigung
einer der Tropfsteinhohlen, fiir die die Frinki-
sche Schweiz berithmt ist. Und bei den giin-
stigen Preisen (Doppelzimmer Dusche/WC:
7 Ubernachtungen mit Friihstiick 195 Mark
pro Person; Ferienwohnung: 7 Ubernachtun-
gen 390 Mark fiir 2 Personen) bleibt noch ge-
niigend Geld in der Urlaubskasse, um einen
Vorrat der lindlichen Spezialititen mit nach
Hause zu nehmen. (Adressen der Anbieter
hilt die Tourismuszentrale Frinkische
Schweiz bereit.)

Herzlich willkommen sind Giste auch auf
der erst kiirzlich erdffneten ,Frankenfarm*
direkt an der Autobahn A 9 Berlin — Niirn-
berg, Ausfahrt Bad Berneck (Fichtelgebirge).
Mit Bauernladen, Gutshof-Restaurant und
Biergarten trifft das Einkaufs- und Gastrono-
mie-Konzept von Bauer Hermann Mohr voll
ins Schwarze, denn alles, was es auf der Fran-
kenfarm zu essen und zu kaufen gibt, kommt
direkt vom Erzeuger: Original friinkische
Fleisch- und Wurstwaren aus eigener
Schlachtung und Herstellung, Backwaren,
Obst und Gemiise, Marmelade, Honig und —
natiirlich — Frankenwein. Alles liebevoll dar-
geboten und verpackt, mit ein bifichen —
begreiflichem — Stolz auf die alten, guten Tra-
ditionen. Versteht sich, dall auch die béuer-
lichen Feste wie Kirchweih und Erntedank
auf der Frankenfarm zusammen mit den Gi-
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sten gefeiert werden. (Auskiinfte: Franken-
farm, Hermann Mohr, Dorfstralie 12, 95339
Neumarkt).

Auf dem Bauernhof Schad in dem winzi-
gen Dorf Mailes bei Stadtlauringen im Natur-
park HaBberge wird an jedem 1. Mittwoch im
Monat der alte Holzbackofen angeheizt,
Dann wird die kleine Gruppe der Teilnehmer
(5 bis 8 Personen) am ,,Brotbacktag™ in die
Geheimnisse des Brotbackens eingeweiht:
Backofen anheizen, Brotteig mit Sauerteig
kneten, Bauernbrot, ,,Zwiebelplootz® (franki-
schen Zwiebelkuchen) und Pizza backen und
schlieBlich zusammen mit der Familie essen,
was man gemeinsam gebacken hat — und
noch mehr. Nebenbei lit sich auf dem Bau-
ernhof Schad auch noch erfahren, was unter
artgerechter Rinder- und Schweinhaltung zu
verstehen ist. Eine Fithrung iiber den weithin
gerithmten Betrieb erméglichen die freund-
lichen Bauersleute (nach Voranmeldung)
gern. Wer dann schon wieder Hunger hat, ist
im angeschlossenen Landgasthof bei selbst-
geschlachteten Fleisch- und Wurstspezialiti-
ten — unter anderem von ,HaBbergweide-
schweinen™ gut aufgehoben. (,,Brotbacktag™
incl. Verkostung: 50 Mark pro Person, Kinder
eine Mark pro Lebensjahr, Anmeldung: Fa-
milie Schad, Tel. 09724/15 39).

Wer Urlaub beim Schnapsbrenner macht,
sollte dem Hochprozentigen (in seiner schon-
sten und reinsten Form) nicht ganz abgeneigt
sein. Mehrere Ferienwohnungen stehen auf
dem ,Landwirtschaftlichen Meisterbetrieb
mit Korn- und Obstbrennerei* in Burgprep-
pach (HaBberge) fiir Géste zur Verfligung.
Aber auch wer nur einmal miterleben will,
wie das Brennen von der Maische bis zum
trinkfertigen Brand vonstatten geht, ist gerne
willkommen. Natiirlich ist nach der Theorie
die Praxis angesagt, eine Schnaps- und Likor-
probe mit Imbil} schliefit sich den Erlduterun-
gen an. (Schaubrennen mit Schnaps- und
Likorprobe/ImbiB3: 15 Mark pro Person,
Termine auf Anfrage, auch Ferienwohnun-
gen: Korn- und Obstbrennerei Burgpreppach,
Tel. 095 34/706).

Auch bei Maria Brand in Obereuerheim
bei Grettstadt (Steigerwald) gibt’s tatsichlich
Brinde — Name verpflichtet. Die natiirlichen,
selbstgemachten fréinkischen Schnapsspezia-
litdten und fruchtigen Likore konnen auch auf



dem Brand-Hof verkostet und der Brennvor-
gang miterlebt werden. Entsprechend der
Jahreszeit gibt’s auch frische Beeren, aus
denen unter anderem ein vorziiglicher Him-
beeressig nach alter biuerlicher Rezeptur ent-
steht. (Brennerei-Besuch mit Verkostung:
Bauernhof Brand, Tel. 09729/1693, Anmel-
dung mindestens zwei Wochen vorher).

Eine ,Kédse- und Biowein-Probe* bietet
der Bauernhof Schiitze in Tettau (Franken-
wald) jeden Montag und Mittwoch an. Dabei
kann in der Kisekiiche der Fortgang der
Kiseherstellung beobachtet werden. Die
Kise-und Weinprobe wird schon ab zwei
Teilnehmern zum Preis von acht Mark pro
Person inclusive Fithrung durchgefiihrt, tele-
fonische Anmeldung unter Tel. 092 69/2 24
ist erwiinscht.

Wie der Apfel in die Flasche kommt, wie
man einen ,,Ditscher” oder .,Ploatz* backt,
wie Lamm, Kise, Frankenwein und Schnaps
direkt vom Erzeuger munden, iRt sich auch
in der Rhon, dem ,,.Land der offenen Fernen®,
bestens erkunden. In der Ferienregion ganz
im Norden Frankens haben sich die Land-
wirte zu den vier Interessensgemeinschaften
,Aktion Frinkisches Saaletal®, ,.1G Oberels-
bach®, .,AG Oberes Streutal* und ,IG
Schwarze Berge™ zusammengefunden, die
gemeinsam Angebote und Programme ent-
wickelt haben. (Info: Tourist Information
Rhon, siche unten). Als Einstieg fiir das lind-
liche Rhon-Erlebnis empfiehlt sich die
duberst sehenswerte Ausstellung ,,Brot und
Wein* im Museum Herrenmiihle in Hammel-
burg, das den Weinanbau im Saaletal und die
Herstellung von Getreide-Backwaren anhand
vieler alter Exponate anschaulich macht. Das
Museum ist dienstags bis donnerstags von
10 bis 12 Uhr und 14 bis 16 Uhr, freitags bis
sonntags von 14 bis 16 Uhr gedffnet.

..Betten, Kiichen und Kammern™ heifit die
Broschiire des Naturparks Altmiihltal, die
nicht nur die biuerlichen Gastgeber, sondern
auf zwei eng beschriebenen Seiten die Erleb-
nis-Einkaufsadressen direkt vom Erzeuger
und die Wochen- und Bauernmiirkte auflistet.
Viele der Produkte — von der herzhaften Le-
ber- oder Bratwurst in der Dose bis hin zum
selbstgemachten Zwetschgenwasser und Ei-
erlikor — sind haltbar und kénnen mit nach
Hause genommen werden, sofern kein

Schleckermaul schon vorher drankommt.
(Info: Tourist Information Naturpark Alt-
miihltal.)

Auch im Rahmen vergniiglicher Sommer-
und Herbstfeste laBt sich bauerliches Essen
und Trinken gut miterleben. Beim ,Kartof-
felerntefest™ am 21. September auf dem Bio-
landhof Burkhard in Steinbach im Franken-
wald kommt die Kartoffel, oftmals verkann-
tes wertvolles Lebensmittel, zu neuen Ehren.
Das Fest beginnt morgens um 9 Uhr mit dem
Kartoffelklauben am Hof. Um 12 Uhr gibt’s
dann eine kriftige Brotzeit mit Biolander-
zeugnissen am Feld, und wenn die Arbeit ge-
gen 16 Uhr beendet ist, steigt das grofe
Festessen fiir die fleiffigen Erntehelfer mit
Rinderbraten und KartoffelkloBen. Essen und
Trinken ist natiirlich frei, und als ,.Entloh-
nung™ bekommt jeder Teilnehmer einen Zent-
ner Kartoffeln mit nach Hause. Fiir die Kin-
der wird auflerdem ein grofbes Kartoffelfeuer
geziindet. Wer nicht arbeiten mag, kann sich
statt dessen den Kartoffelanbau erklidren und
den Hof zeigen lassen. Der Preis ist derselbe:
alles inclusive 16 Mark fiir Erwachsene, acht
Mark fiir Kinder. Anmeldung: Tel. 09268/
6667.

Die ganze biuerliche Erlebniswelt steht im
Mittelpunkt des Frinkischen Freilandmu-
seums Bad Windsheim, Bayerns grobtem
Freilichtmuseum. Das Museumsdorf im Stei-
gerwald hat fiir sein Museumsfest am 27./28.
Juli (Samstag ab 13 Uhr, Sonntag ab 11 Uhr)
allerlei Vorfiihrungen landlicher Arbeiten ge-
plant, darunter auch das Brotbacken. Hoch
her geht’s auch beim Herbstfest am 21. und
22. September, wo unter anderem das Obst-
dorren und -pressen, das Hopfenzupfen und
das Olschlagen in der Olmiihle vorgefiihrt
werden. Im , Wirtshaus am Freilandmu-
seum®, in der ,,Schankwirtschaft Weinbergs-
hof** mit grolem Biergarten und in der ,,Wirt-
schaft am Brauhaus® werden natiirlich eben-
falls biuerliche Spezialititen angeboten, in
letzterem auch selbstgebrautes Bier aus dem
Kommunbrauhaus™. Weitere Auskiinfte:
Friankisches Freilandmuseum Bad Winds-
heim (gedffnet tiglich auBier montags), Tel.
09841/6680-40. Nihere Auskiinfte, Hin-
weise etc. gibt es beim Tourismusverband
Franken e.V., Am Plarrer 14, 90429 Niirn-
berg, Tel. 09 11/ 2642 02.



